
2月20日(金)
18:00～19:30

会場会場

定員定員

受講料受講料

カギとなる技術は、海藻から生まれた「塩分を吸着する食物繊維」
調味料『零(ゼロ)シリーズ』や共同プロジェクトで、“食べる楽しみ”と
“健康”の両立に挑む地域メーカーの歩みをご紹介します

熊本発、塩分の吸収を抑える技術で、
“我慢しない減塩”を実現

地域創業者座談会

代表取締役

竹下  英徳 氏

トイメディカル株式会社

開催

日時

開催

日時

20名(先着順)   　　　　　

申込みはこちら申込みはこちら

唐津市DXイノベーションセンター
唐津市南城内1番1号 大手口センタービル3階

お問い合わせ

唐津市DXイノベーションセンター（KDIC）

担当：三宅

TEL：0955-80-0543

Mail：otoiawase@karatsu-dx.jp

無料

主催：唐津市DXイノベーションセンター（唐津市商工観光部商工振興課）
運営：SBプレイヤーズ株式会社

起業を目指す方や新規事業のご担当者様へ

世界最大級ピッチコンテスト優勝
スタートアップワールドカップ2025 九州予選 優勝

 九州からシリコンバレー世界大会へ挑戦した注目スタートアップ

mailto:otoiawase@karatsu-dx.jp

